
■と　き　12月15日(金)16日(土)17日(日)
　※15日(金)～16日(土) 10時～19時･17日(日)のみ17時終了

■ところ　松屋ビル ２階ギャラリーホール

※お車でお越しのお客様は、松屋ビル提携駐車場
　｢マイパーキング｣をご利用ください。
　(無料駐車券をご用意しております)
※マイパーキングから松屋ビルまで約30m。

大 和 夢 之 介
プ ロ フ ィ ー ル

奈良生まれ京都在住。関西大学にて美術史専攻。
きものあんてなショップ｢EVA｣や和のプロデュース

部門｢和座｣も新設し、幅広く活躍。
イベントとして、｢京都国際デザイン祭｣｢KYOTO 
VOGUE｣｢高台寺のライトアップ｣等のプロデュースも手
掛ける。
文化、芸能各界に通じ有名人との交友も幅広い。プロミ
ュージシャンとバンドを組んでいたこともあり、つの
だひろとも親交がある。

現在京都府の中小企業特別技術指導員として、丹
後の白生地のデザイン指導をしながら、織り

と染めの匠達と新しいスタイルのファ
ッションとしてキモノ創作活動

をしている。

き も の 創 作 プ ロ デ ュ ー サ ー

や ま と 　 ゆ め の す け

逗子銀座通り中央　逗子市逗子1-6-1
フリーダイヤル 0120-073-529 / TEL 046-873-1000

【営業時間】AM10:00～PM7:00（1月２月はAM10:00～PM6:30）
【定休日】毎週水曜日(平成30年1月より第1･第3火曜日も定休日となります)

※年末年始の休業日：12月30日(土)～1月3日(水)

うつくしきもの松屋 検索h t t p : / / m a t s u y a . g r . j p

き も の 創 作 プ ロ デ ュ ー サ ー

大 和 夢 之 介

この秋、京都下鴨神社近くに新たな大和夢
之介デザインルーム(アトリエ)を開設。

ご 挨 拶

独立して１８年目を迎え、この秋京都下鴨神社の近くに新たなデザイ

ンルーム(アトリエ)を構え、日々創作に励んでおります。

｢きものの魅力｣は本来、季節に合わせ創意工夫しながら、色柄・素材

やコーディネートなど自らの個性を楽しめることだったはず。

しかしいつの間にか、礼装という非日常の装いが主となり、約束ごと

が多く、自由のないものになってしまったように思います。

昨今は、きものならではの魅力や自由な楽しさを取り戻そうという風

潮が女性たちの間で少しずつ広まっており、大変喜ばしい限りです。

私も高度の織技術を誇る京都丹後とコラボレーションを進め、白生地

の段階からデザインを考えて、ものづくりをしています。カジュアル

・フォーマルにこだわらず、おしゃれで素敵なきもの『夢ソシアルきも

の』として、日本の新しいきものスタイルを展開してまいります。

永年お付き合いのあるおしゃれなきもの屋さん｢松屋様｣で、湘南の素

敵な皆様とお会いできますことを今から楽しみにしております。

NEW

新作発表「夢一衣」
ゆめひとえ

“ドレスのように

　　　お召しあそばせ”

冬単衣
強い撚りと多くの糸使いが自慢の

冬でも単衣で着られるキモノです。

やわらか
お召し

京丹後で生まれたしなやかで

着ごこちのいい先染めのキモノです。

ソシアル
きもの

シンプルで素敵に 帯合わせで

フォーマルからカジュアルまで

幅広くお召しいただけます。

新作
夢じゅばん

オシャレなじゅばんと合わせて

お召しくださいませ。

チーズケーキの名人 グランマ･ギルスさん

スウィートオブオレゴン
チーズケーキ

(ミディアム11cm)

Merry X’mas

スウィートオブオレゴンのチーズケーキは、オレゴン州で
オーナーパティシエが出会ったチーズケーキ名人『グランマ･
ギルス』の秘伝のレシピを元に作られました。
LOVEと最後に書かれたレシピは、シンプルがゆえに素材の味
を最高に引き出す製法と技術と共に、工程ごとに愛情を込め
て作ることが何より大切です。素朴で飾らないシンプルさ
は、妥協を許さないパティシエの自信の証。
一口目は濃厚な口当たりで、後味はすっきりとキレよく感じ
られる味が、多くのファンを虜にしています。スウィートオ
ブオレゴンのチーズケーキを語るには、まずプレーンを味
わってみてください！

お 約 束 の お 時 間 に ご 来 場 さ れ た 方 に
松屋と大和夢之介先生からクリスマスプレゼント！

チーズケーキ｢Sweet of Oregon｣
スウィート オブ オレゴン

極 上 の ス ウ ィ ー ツ を お 楽 し み く だ さ い


